eunola

BY CARINE
Half Board Menu

Choice of one starter, one main course and one desert

Entrées / Starters

Salade de carottes rapées, pistache et estragon
Carrot salad with pistachio and tarragon (D)(G)(N)

Salade de lentilles et légumes marinés
Lentil salad with pickled vegetables (N)

Salade de betteraves, yahourt epicé,
pomme et graines de citrouille
Beetroot salad with spiced yoghurt, apple and pumpkin seed O)(G)

Salade César au poulet
Caesar Salad with chicken D)G)(E)

Salade de chou frisé avec poivrons 16tis, poire et quinoa
Kale salad with roasted peppers, pear, hazelnut and quinoa (N)

Tarte aux oignons a la créme fraiche
Onion tart with créme fraiche (G)(D)

Calamars et courgettes épicés frits
Crispy spicy calamari and zucchini (D)(G)(E)

Plats Principaux / Main Course

Poulet Rot, olives vertes
Roasted chicken with green olives D)(G)(A)

Hamburger Wagyu servie avec des frites
Wagyu beef burger served with fries
Emmenthal cheese, veal bacon, smoked onions and tartar sauce (D)(G)(E)

Calamars grillés a la Provencal
Grilled squid Provengal

Croque Madame
Turkey ham, bechamel, Gruyere cheese
and fried egg on brioche bread with mixed leaf salad D)(G)®)

Strozzapreti a la Bolognaise
Strozzapreti with Bolognese sauce (D)(G)(E)

Rigatoni aux champignons
Rigatoni with mushroom D)(G)

Gnocchis a la tomate fraiche
Gnocchi Sotrentina D)(G)(E)

Boulettes d'agneau au yaourt feta, herbes et pignons de pin
TLamb meatballs with feta yoghurt, herbs and pine nuts D)G)E)N)

Filet de saumon grillé, lentilles et sauce vierge
Grilled salmon with lentil and sauce vierge

Les Desserts / Desserts

Creme brulée
Classic caramelized vanilla custard (D)(F)

Choux a la créme au chocolat et noisette
Cream puffs with hazelnut and chocolate sauce D)G)E)N)

Cheesecake aux framboises
Raspberty cheesecake (D)(G)(E)(N)

Sélection de glace et sorbet
Ice cream and sorbet selection
Vanilla (D), Malt (D)(G), Hazelnut (D)(N), Mango, Raspberry

S - Shellfish D - Dairy G - Gluten E - Eggs N - Nuts

All dishes may contain allergens above



